AN

Pressedienst 021-072019

Klein- und Grol3gerate fir die Lifestyle-Kliche

Mannheim, 04.07.2019. Kleine Kichenhelfer und innovative Ein-
baugerate sind nicht nur unverzichtbar im Alltag, sondern bringen
auch gleichermaf3en viel Freude, Professionalitat und Komfort in
jede Kiche.

Heute kann man sich kaum noch vorstellen, was fir ein langwieriger und
arbeitsintensiver Prozess allein das Brotbacken einst war: vom mehrta-
gigen Ziehen des Sauerteigs Uber das klassische Teigkneten, -schlagen
und -werfen von Hand bis endlich die duftenden, goldbraunen Brotlaibe
aus dem Backhaus abgeholt werden konnten oder im eigenen Holzfeu-
erofen fertig waren. Nicht ganz so anstrengend und Krafte raubend war
die Zubereitung von Geback und Kuchen aller Art, dennoch musste der

Teig lange Zeit von Hand geruhrt werden, bis er schén murbe war.

Was fir ein Segen war da die Entwicklung der ersten mechanisch, spa-
ter elektrisch betriebenen Kichengeréte. Heute stellen die technisch bis
ins Detail ausgekligelten, kleinen Kiichenhelfer und ihr vielseitiges Zu-
behor bis hin zu hochwertigen, professionellen Kleingeréaten — viele sind
auch schon WLAN-fahig — das reinste ,Eldorado“ fur gelingendes Ba-
cken & Kochen dar. ,Wofur friher mehrere Tage notig waren, gelingt
heute ohne korperlichen Kréfteeinsatz in einem Bruchteil der Zeit®, sagt
AMK-Geschaftsfuhrer Volker Irle.

Stabmixer, Standmixer und Kichenmaschine zahlen heute zur Basis-
ausstattung. Doch in die neuen Lifestyle-Kiichen sind noch viele weitere
Kiichenhelfer eingezogen, die das Leben erleichtern und bereichern. So
freuen sich in Zeiten bewussterer und gestnderer Ernd&hrung immer
mehr Menschen auf ihren téglichen, frisch zubereiteten Smoothie, den
sie dank To-go-Trinkbehéalter spater auch unterwegs oder an ihrem Ar-

beitsplatz geniel3en konnen. Eine intelligente Geschwindigkeitskontrolle
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beim Mixen von Obst, Gemiise & Co. sorgt dafir, dass alle Zutaten bei
reduzierter Temperatur schonend zerkleinert werden und die N&hrstoffe
erhalten bleiben. Damit die Konsistenz und Textur der Smoothies homo-
gen-cremig und ohne Luftblaschen ist und sie ihre natirlichen Farben
sowie ihren Vitamin-C-Gehalt bewahren, gibt es Standmixer mit Vaku-
um-Technologie: eine automatische Reduzierung des Sauerstoffgehalts
im Behalter, bevor der eigentliche Mixvorgang beginnt.

Besonders vielseitig sind die neuen Kiichenmaschinen mit ihrer umfang-
reichen Standardausstattung plus Zubehdr zum Mixen, Kneten, Rihren,
Pirieren, Zerkleinern, Mahlen, Raspeln und Schneiden. Firs Backen
gibt es ebenso spezielle Zubehorteile wie zum Walzen und Schneiden

von Pasta oder zum Zerkleinern von Fleisch.

Wer sich keine Gedanken dartiber machen mdchte, wie jede Teesorte
bei exakt wie viel Grad heil3em Wasser optimal zubereitet werden sollte,
fur den empfiehlt sich ein intelligenter Teeautomat. Beispielsweise ein
offenes System sowohl fir losen Tee als auch fur ausgewahlte, exquisi-
te Teesorten des Teeautomaten-Herstellers. Letztere werden dann ein-

fach an das Gerat gehalten und per Code-Scanner erkannt.

Mit all diesen kleinen Kichenhelfern und multifunktionalen Kichenma-
schinen wird die Lifestyle-Kiiche zu einer kreativen Genusswerkstatt fir
ihre Bewohner und Géaste. So kdnnen beispielsweise die im Handum-
drehen zubereiteten Frische-Drinks im schicken Retro-Kihlschrank ,ge-
parkt* werden, bis die Freunde zum Essen eintreffen. Und die vorberei-
teten Lebensmittel werden dann auf einem schnellen Induktionskochfeld
mit integriertem Dunstabzug sowie im Einbau-Backofen und/oder Ein-
bau-Dampfgarer zubereitet. ,Wie schén, wenn zum Rund-um-Geniel3en
dann noch der passende Wein spontan ausgewahlt und kredenzt wer-
den kann, da er im professionellen Einbau-Weinschrank bereits bei sei-
ner optimalen Trinktemperatur lagert®, sagt AMK-Chef Volker Irle. Und
zwischen den Géangen oder nach dem Essen gibt's dann noch eine le-
ckere, personalisierte Espressospezialitat aus dem Kaffeevollautomaten.
(AMK)



Die AMK ist der Fach- und Dienstleistungsverband der gesamten Ku-
chenbranche. Sie engagiert sich auf den Gebieten Technik & Normung,
Marketing & Offentlichkeitsarbeit, Internationalisierung sowie Messewe-
sen. Der AMK gehoren mehr als 140 Mitgliedsunternehmen an, alle sind
namhafte Hersteller von Kichenmdbeln, Elektro-/Einbaugeraten, Spu-
len, Zubehor sowie Zulieferer, Handelskooperationen und Dienstleis-
tungsunternehmen. Sie ist Schirmherrin fiir den ,Tag der Kiiche®, der
jahrlich mit Live-Events in zahlreiche Kichenausstellungen im deutsch-
sprachigen Raum lockt. Nachster Termin: 28. September 2019. Weitere
Informationen im Internet unter www.amk. (AMK)
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Foto 1:

Dieses neue Standgerat mit intelligenter Geschwindigkeitskontrolle zerklei-
nert und mixt die Zutaten in einem leichten Neigungswinkel und bei optima-
ler Geschwindigkeit, um alle Nahrstoffe zu schiitzen. Die Pulse-Funktion
lasst sich bei jeder Geschwindigkeitsstufe zuschalten. (Foto: AMK)

Foto 2:

Standmixer mit Vakuum-Technologie. Die Reduzierung des Sauerstoffs im
Behalter verlangsamt den Oxidationsprozess deutlich — Vitamine und emp-
findliche Inhaltsstoffe bleiben so langer erhalten und die Smoothies be-
kommen eine homogene, samtig-weiche Konsistenz. (Foto: AMK)

Foto 3:

Kichenmaschinen sind als vielseitige Helfer aus dem Alltag nicht mehr
wegzudenken, zumal wenn sie auch noch so ein Eyecatcher und in ver-
schiedenen Farbstellungen erhéltlich sind. Mit seinen vielen Zubehdrteilen
passt sich dieses Gerat ganz den Bedirfnissen seiner Nutzer an. (Foto:
AMK)

Foto 4:

Smartes Gerat fir perfekt temperierte Teegenlisse Die Teesorten dieses
Herstellers einfach via Tee-Codes scannen, dann werden sie optimal zube-
reitet. Es konnen auch lose Tees verwendet werden. Den zweiten Aufguss
kann man z. B. auch per Smartphone/App starten. (Foto. AMK)

Foto 5 + 5a:

Ein Blickfang in der Lifestyle-Kiiche ist dieser neue Kaffeevollautomat, mit
dem sich alle verfligbaren Kaffee-, Espresso-, Milchspezialititen und Heil3-
wassergetranke per One-Touch-Funktion zubereiten lassen — auf Wunsch
auch zeitsparend im Doppelpack. (Foto: AMK)

Foto 6:

Eleganter und vernetzbarer Einbau-Weinschrank mit zwei Temperaturzo-
nen, in dem die Spirituosen bei idealen Lager- und Klimabedingungen zwi-
schen +5 °C und +20 °C bevorratet werden. Das Geréat bietet Platz fir bis
zu 83 Flaschen a 0,75 Liter. (Foto: AMK)



Foto 7:

Induktionskochfeld mit integrierter Muldenliftung. Die Bedienung erfolgt
Uber hochwertige Edelstahl-Knebel. Fir besonderen Komfort sorgen eine
Schmelz-, Warmhalte- und Pasta-Stufe sowie die Bridge-Funktion. Damit
werden zwei Kochzonen zu einer grof3en zusammengeschaltet. (Foto:
AMK)

Foto 8:

Schicker Kihlschrank in der Trendfarbstellung Olivgrin mit sparsamer LED-
Innenbeleuchtung und einem Gesamtnutzinhalt von 254 Litern — 235 Liter
im Kihl- und 25 Liter im Gefrierbereich. Das energieeffiziente Retro-Modell
tragt das EU-Energielabel A+++. (Foto: AMK)
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